
PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS
S i  v o u s  s o u f f r e z  d ’ u n e  a l l e r g i e  o u  d ’ i n t o l é r a n c e  a l i m e n t a i r e , 

m e r c i  d e  l e  f a i r e  s a v o i r  à  u n  m e m b r e  d e  l ’ é q u i p e  l o r s  d e  v o t r e 
c o m m a n d e .  O r i g i n e  E u r o p é e n n e  d e  n o s  v i a n d e s 

d i s p o n i b l e  s u r  s i m p l e  d e m a n d e  -  H I V E R / P R I N T E M P S  2 0 2 3
*  I S S U S  D E  N O S  M A N U FA C T U R E S  À  PA R I S

PLAT DU 

JOUR
18

UNIQUEMENT AU DÉJEUNER

Du lundi au vendredi

AU VERRE
& EN CARAFE 

COCKTAILS CAMPARI 
CAMPARI CASK TALES NEGRONI  12CL

14

GRAND MARNIER TEA    12cL

12

BULLES  12CL
NM CHAMPAGNE BRUT “Impérial” Moët & Chandon

16 12CL

NM CHAMPAGNE BRUT “Black reserve” Lanson

20 12CL

NM CHAMPAGNE BRUT ROSÉ Barons de Rothschild

22 12CL

2020 CRÉMANT DE BOURGOGNE BRUT Louis Picamelot

12 12CL 

VIN BLANC 
2021 IGP PONT DU GARD “Glacières” Domaine de Panéry 

8 15CL / 23 45cl / 39 75Cl

2021 MÂCON-CHAINTRÉ Dominique Cornin 

9 15CL / 26 45CL / 44 75CL

2020 VIN DE FRANCE ‘‘ Ritou’’ Domaine Vallet 

8 15CL / 23 45CL / 4075CL

2013 COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE
“Baulieu” Villa Baulieu

12 15CL / 35 45CL  / 58 75CL

2019 VIN DE FRANCE
Grenache blanc “Lumière” Les Vignerons Parisiens

9 15CL / 26 45CL / 44 75CL

VIN ROSÉ
2021 CÔTES DE PROVENCE “Prestige” Minuty

9 15CL / 26 45CL / 44 75CL

VIN ROUGE
2021 CÔTES DU RHÔNE “La Garuste” Château de Panéry 

8 15CL / 23 45cl / 39 75CL

2020 CHINON “Les Gravières” Couly-Dutheil

9 15CL / 26 45cl / 44 75CL

2021 CROZES-HERMITAGE “Cuvée L” Laurent Combier 

8 15CL / 23 45cl / 39 75CL  

2016 PUISSEGUIN-SAINT-ÉMILION
“Château des Laurets” Edmond de Rothschild Héritage

10 15CL / 29 45cl / 48 75CL

2020 MERCUREY 
“Les Champs Martin” Domaine Jacqueson 

14 15CL / 40 45cl / 64 75Cl

VIN DE DESSERT
2008 SAUTERNES Castelnau de Suduiraut

10 10CL / 75 75cl

POUR BIEN
TERMINER

Sorbets* et glaces* de saison
7

Glace vanille ‘noyée’ au café* et pralin
11

Paris-les Halles
11

Glaçata chocolat / vanille
10

Biscuit minute au citron,  
sorbet citron/citron confit* 

12

Crème brûlée à la fève tonka
11

Mousse au chocolat*
9

Savarin au rhum, Chantilly peu fouettée 
12

Soufflé au chocolat*
12À 

SUIVRE

Merlu de ligne au sautoir,  
betteraves et raifort

30

Dos de cabillaud au naturel,  
asperges vertes et agrumes

28

Coquillettes jambon / Comté / truffe
24 // XL 30

Tartare de bœuf bien assaisonné, frites, salade
25

Parmentier de canard, mesclun
24

Pièce de bœuf, frites, sauce aux poivres
30

Poulet au citron en crapaudine, pomme purée
62 - POUR 2 -

GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE  5

HARICOTS  VERTS

SALADE

POMMES GRENAILLES 

POMME PURÉE 

FRITES

LES GLACÉS
ARROSÉS !

MALGACHE 
Suze, Chartreuse jaune, crème de pêche,  

glace aux trois vanilles*
10

CUZCO 
Grand Marnier, zestes d’orange,  

glace chocolat Pérou & ganache*
10

MARÉCHAL 
Cognac, glace praliné noisette & hibiscus* 

10

PRINTANIÈRE 
Vodka, sirop d’agrumes,  

sorbet citron & citron confit*
10

WONKA -SANS ALCOOL- 
Cordial de sirop épicé, zestes d’orange,  

glace chocolat Pérou & ganache*
8

POUR 
DÉBUTER

Asperges blanches pochées, sauce hollandaise
18

Burrata de Paris, roquette et Granny Smith
18

Soupe à l’oignon gratinée 
12

Tartare de daurade royale, 
leche de tigre végétal et curry rouge

17

Œuf bio mollet,  
légumes croquants et herbes fraîches 

14

Saumon fumé, crème acidulée
17

Poireaux confits,  
pommes grenailles et lard fumé

14

Foie gras de canard, 
marmelade de coing et thym

23

SOUFFLÉ
RENVERSÉ !

Fromage
12



VINS DES GRANDES ANNÉES

 BULLE  BIO  75 CL

CHAMPAGNE
NM CHAMPAGNE BRUT “Impérial”  Moët & Chandon  90

NM CHAMPAGNE BRUT “Concordia” Barons de Rothschild  105

NM CHAMPAGNE “Blanc de blancs” Barons de Rothschild  130

NM CHAMPAGNE BRUT “Reflexion R019”  Lallier  75

NM CHAMPAGNE BRUT “Black reserve ” Lanson  110

NM CHAMPAGNE BRUT “Green Label” Lanson  120

NM CHAMPAGNE BRUT “Blanc de blancs” Ruinart  130

NM CHAMPAGNE BRUT ROSÉ Veuve Clicquot  98

NM CHAMPAGNE BRUT ROSÉ Barons de Rothschild  120

BOURGOGNE
2020 CRÉMANT DE BOURGOGNE BRUT “Les Terroirs”   60 

 L.Picamelot 
2019 CRÉMANT DE BOURGOGNE EXTRA BRUT   82 

 “En Espoutières” L.Picamelot 

JAPON
NM SPARKLING SAKE  “ Alain Ducasse” Shichiken  150

 BLANC  BIO 75 CL

PARIS
2017  VIN DE FRANCE “An 508” Les Vignerons Parisiens   38

ALSACE
2020 RIESLING “Clos des Frères” Loew   46

BOURGOGNE & BEAUJOLAIS
2020  CHABLIS Sylvain Mosnier  48

2019 MARSANNAY “Les Clos” René Bouvier  68

2021 BOUZERON “Les Cordères” Jacqueson  41

2020  RULLY “Montmorin” Jean Chartron  56

2020 BEAUJOLAIS BLANC “Clos de Rochebonne” Château Thivin  42

RHÔNE
2020  CONDRIEU “Les Mornieux” Lionel Faury  68

2021  CROZES-HERMITAGE “Aleofane” Natacha Chave  52

2020  CÔTES DU RHÔNE “Les portes du Castelas” Grandes Serres  44

ROUSSILLON
2021  CÔTES DU ROUSSILLON  “Classique” Mas Bécha  46

BORDEAUX & SUD-OUEST
2021  BORDEAUX BLANC “Le Merle Blanc de Château Clarke”  50

 Edmond de Rothschild Heritage

LOIRE
2021 MUSCADET “Le Verger” Domaine Luneau-Papin 38

2021 IGP VAL DE LOIRE SAUVIGNON BLANC “Attitude” Pascal Jolivet  44

2021 SANCERRE BLANC “La Mercy-Dieu” Bailly-Reverdy  48

  ROSÉ  BIO  75 CL

PROVENCE
2021  CÔTES DE PROVENCE “Whispering Angel” Caves d’Esclans  50

   ROUGE BIO  75 CL

PARIS
2018  VIN DE FRANCE “Turbigo” Les Vignerons Parisiens   41

BOURGOGNE & BEAUJOLAIS
2020  PASSETOUTGRAIN Domaine Taupenot-Merme   50

2020  GEVREY-CHAMBERTIN “La Justice” René Bouvier   88

2017  SAVIGNY-LÈS-BEAUNE 1ER CRU “Les Peuillets” Albert Bichot   78

2018  VOLNAY Domaine Michel Lafarge   88

2020  MEURSAULT “Vieilles vignes” Vincent Latour   64

2019  PULIGNY-MONTRACHET Joseph Pascal   72

2021  RULLY “Les chaponnières” Jacqueson   48

2019  GIVRY 1ER CRU “La Grande Berge” Domaine Ragot   58

2020  MERCUREY “Vieilles Vignes” Domaine Brintet   56

2019  FLEURIE “La joie du palais” Domaine Lafarge-Vial   58  

2021  CÔTE DE BROUILLY “Les sept vignes” Château Thivin   41

RHÔNE
2021  CÔTES DU RHÔNE “La Garuste” Château de Panéry    39
2021  CROZES-HERMITAGE “Aleofane” Natacha Chave  52

2020  CROZES-HERMITAGE “Papillon” Gilles Robin   48
2021  SAINT-JOSEPH “Méribets” Domaine Vallet   50

2020 RASTEAU Domaine de la Soumade   39

2019 CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE Mas Saint Louis   66

ROUSSILLON
2020  CÔTES DU ROUSSILLON  “Classique” Mas Bécha  46

PROVENCE
2019  CÔTES DE PROVENCE “Cuvée Gabriel” Château Minuty  72

BORDEAUX & SUD-OUEST
2013 MÉDOC La Chapelle de Pontensac  49

2018 SAINT-ESTÈPHE La Devise de Lilian   48

2014  PAUILLAC Château Lacoste Borie  76

2018  PAUILLAC Fleur de Pédesclaux    68

2015  SAINT-JULIEN Le Petit Caillou  66

2016 PESSAC-LÉOGNAN Château Le Pape  64

2018 BORDEAUX SUPERIEUR Château Croix-mouton  45

2017 MONTAGNE SAINT-EMILION - Vieux Château Saint-André  52

2011 SAINT-ÉMILION GRAND CRU Château Gueyrosse  64

2013 SAINT-ÉMILION Petit Figeac  120

2019 BORDEAUX SUPÉRIEUR Moulin d’Issan  46

2016 SAINTE-FOY BORDEAUX Château de Grangeneuve  32

2019 FRANCS CÔTES DE BORDEAUX Château Cru Godard  40

2018 CAHORS “Malbec” Seigneur de Grezette  42

LOIRE
2019  SANCERRE ROUGE Bailly-Reverdy  50

LES VINS SUIVIS  D’UNE  SONT ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

BULLE
2012  CHAMPAGNE BRUT Dom Pérignon  450

BLANC
2019 BOURGOGNE  Domaine Rémi Jobard  80
2020 MEURSAULT “Saint Jean” Vincent Latour   86
2016 PULIGNY-MONTRACHET Lucien Muzard   98
2017 CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU  
 “Clos St-Jean” Domaine Thénard  96
2018 CHABLIS GRAND CRU “Vaudésirs” Domaine Long-Depaquit  110

ROUGE
2020  GEVREY-CHAMBERTIN Taupenot-Merme  90
2020  CHAMBOLLE-MUSIGNY “Les Athets’ ” Jean Tardy & Fils  96
2011  PAUILLAC Château Haut-Batailley  125
2017  LE PAUILLAC de Château Latour  130
2011  MARGAUX Château Rauzan Ségla  240
2013  MARGAUX Château d’Issan  110
2015  LISTRAC-MÉDOC Château Clarke  100
2015  CÔTE-RÔTIE Domaine Jamet 140
2013  MAZOYÈRES-CHAMBERTIN Grand cru Taupenot-Merme  320


